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EDITAL DE REGULAMENTO DO CONCURSO DE CULINARIA CAMPEIRA DA SEMANA
FARROUPILHA DE ARROIO GRANDE
V EDIGAO

Realizagao: Prefeitura Municipal de Arroio Grande, Secretaria Municipal de Cultura, Curso
de Gastronomia da Universidade Federal de Pelotas e Pro-Reitoria de Extensao Cultural da

Universidade Federal de Pelotas.

A Semana Farroupilha, de 13 a 20 de Setembro de 2025, busca mostrar e valorizar o
patriménio cultural gerado pelas caracteristicas populares de vivéncia, saberes e fazeres do
povo, utilizando a cultura integrada aos produtos locais, ao mesmo tempo em que procura
contribuir com a integragao turistica e cultural da regido sul. O evento & organizado por
Entidades Tradicionalistas, Prefeitura Municipal, Entidades de Classe e Apoiadores.

Na edicao deste ano, a Semana Farroupilha traz como uma de suas principais atragdes o
“Concurso de Culinaria Campeira”, que se realizara no dia 14/09/2025, e obedecera a este
Regulamento que estara disponivel aos interessados a partir de dia 14 de agosto. O Festival
busca, além do fortalecimento da identidade gastrondmica desta regido, valorizar os
insumos locais como importante ingrediente culinario regional, e incentivar a criatividade e o

aprimoramento de técnicas na elaboragéo de pratos campeiros.

1. Objetivos
O concurso de Culinaria Campeira tem finalidade cultural e gastronbémica, e
proporcionara a escolha da premiacdo de trés melhores preparagdes a base de
ingredientes locais tipicos da tradicdo gaucha, através da valorizac&o e votagéo de

juri técnico.

Sao objetivos do concurso:

1.1 - Ampliar e diversificar as possibilidades de uso gastronémico da alimentagéo local
produzida na regido de Arroio Grande;

1.2 - Valorizar os produtos regionais/locais;

1.3 - Incentivar a cadeia produtiva agropecuaria;



= APOIO:
A FFINFACULDADE
i DE NUTRICAO

UNIVERSIDADE FEDERAL DE PELOTAS
VEDER,
Siww
) e

@E

S

&
T

S
A5.gras™

SNWVERS,

1.4 - Auxiliar no processo de promogao da tradicdo gaucha em uma das marcas da
Gastronomia regional, consequentemente do turismo local;

1.5 - Promover e difundir a alta qualidade dos ingredientes produzidos na regido, ao ponto
de a gastronomia se tornar um produto turistico;

1.6 - Dar visibilidade aos cursos de alimentos existentes do Brasil e na regido, estimular a
competitividade criativa, elemento presente no mercado gastrondmico atual, e valorizar o
talento dos participantes;

1.7 - Valorizar a Cultura, a histéria e as meméarias culinarias e coletivas da regido de Arroio
Grande;

1.8 - Contribuir com a integragao turistica e cultural do Sul do Rio Grande do Sul, através de

mostra e valorizagdo dos antigos receituarios e modos de fazer da culinaria local.

2. Participacao das equipes e elaboragao dos pratos
2.1 - A participagdo do concurso, como competidor, é gratuita, e se restringe a equipes
formadas por entidades tradicionalistas, previamente constituidos e que tenham registro
junto a Secretaria Municipal de Cultura;
2.2 - O periodo de inscri¢cdes sera de 14 de agosto a 13 de setembro de 2025. O concurso
ocorrera no dia 14 de setembro de 2025, a partir das 12 horas no Parque Farroupilha;
2.3 - Cada equipe sera formada por o maximo 05 participantes, tendo obrigatoriamente um
cozinheiro e um patrédo da entidade tradicionalista;
2.4 - As inscri¢gdes serao homologadas por ordem cronolégica e deferido dos pedidos;
2.5 - E vedada a participacdo, nas equipes, de integrantes que tenham grau de parentesco
com membros do corpo de jurados, o qual sera divulgado na imprensa, havendo a
possibilidade de eventual substituichio de membro da equipe, caso verificada a
incompatibilidade;
2.6 - Cada equipe devera desenvolver seus pratos no local do evento, ou seja, no Parque
Farroupilha;
2.7 - Os jurados sdo acomodados em mesas e cadeiras, toalhas, talheres e guardanapo, e
cada integrante da equipe dos jurados, recebera a partir do prato principal de cada equipe,

ma mini por¢ao;
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2.8 - Os jurados farao visitas visitas no locais de elaboragado de cada um dos pratos de cada
uma das equipes, bem como poderao fazer observagdes técnicas no ato de elaboragéo e
também durante a prova;

2.9 - A ordem da apresentacgao dos pratos por parte das equipes, sera realizada por sorteio,
na véspera do concurso, e divulgadas na Radio do Parque;

2.10 - Os concorrentes autorizam, desde a inscri¢cao, a divulgacao de seus nomes, nomes
de pratos, imagens suas e das preparagdes, bem coo se comprometem a conceder
entrevistas, caso solicitado pela organizagado do concurso;

2.11 - A inscricdo da equipe acarreta a aceitagdo completa e irrestrita dos termos de
CONCuUrso;

212 - O descumprimento de qualquer disposicdo deste regulamento, ou a pratica, por
qualquer participantes do Concurso, no ato considerado inadequado, desleal, imoral, ou
ofensivo aos principios e objetivos do Festival de Concurso, acarretara a desclassificacédo e

eliminacdo sumaria de toda equipe a que pertence.

3. Fichas técnicas das receitas e avaliagdo do melhor prato

3.1 - As equipes terado total liberdade de criagdo de suas receitas, sendo obrigatdria a
utilizacao de insumos locais como ingrediente principal;

3.2 - Cada equipe podera participar com uma unica receita;

3.3 - As receitas precisam se encaixar na categoria do prato Unico;

3.4 - As fichas técnicas das receitas e inscricdes deverao ser enviados até a data limite - 13
de setembro na Secretaria Municipal de Cultura ou no proprio Parque e no formato
solicitado.

3.5 - Fara parte da avaliagdo das receitas a utilizagdo em sua composicdo de
produtos/ingredientes tipicos ou de grande producgao/utilizagao local.

3.6 - Cada componente do juri fara preenchimento de uma ficha pra cada prato
apresentado, na qual constara pontuacdo especifica que resultara na pontuagao total de
cada prato. A média do total de todos os integrantes do juri resultara na nota atribuida para
cada prato. E esta nota ira ranquear os pratos em ordem decrescente. O prato/equipe que
alcancar a maior pontuagéo sera declarado vencedor do certame, assim como o segundo e

o terceiro colocados. Sera levado em consideracao na avaliagao:
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- Valorizagao de ingredientes tipicos gauchos locais;

- Técnicas utilizadas;

- Apresentagao do prato e higiene;

- Criatividade e conceito empregados;

- Harmonia dos ingredientes;

- Sabor;

- Temperatura dos alimentos ao servir;

- Ponto de cocgao e textura dos ingredientes;
- Autenticidade, originalidade e inovacéo;

- Utilizagédo dos produtos locais/regionais;

- Vinculo do prato com a tradi¢ao culinaria gaucha.

4. Da composicao do Juri

4.1 - O juri sera formado por quatro pessoas indicadas pela Universidade Federal de Pelotas
(Pro-reitoria de Extensdo e Cultura - PREC e do Curso de Gastronomia) e uma pessoa de
Arroio Grande que sera indicada pela Secretaria Municipal de Cultura, e cada voto tera valor
de zero a dez pontos.

4.2 - Os pratos vencedores do Concurso seréo os 03 mais votados na média da soma dos

votos dos integrantes dos juri.

5. Premiacao

5.1 - Os prémios principais serao distribuidos para as 03 equipes que apresentarem os
pratos mais votados no conjunto das escolhas do juri:
5.2 - Nao havera premiagédo em dinheiro;

5.3 - Os prémios serao os seguintes.

Premiacao
1° lugar: Troféu + Carne + arroz + Panela.
2° lugar: Troféu + Carne + Arroz + Panela;

3° lugar: Troféu + Carne + kit churrasco.
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6. Resultados e critério de desempate

6.1 - Os resultados serdo divulgados na tarde do dia 14 de setembro de 2025, apds
degustacao dos pratos apresentados, do recolhimento das fichas de votacao, e da apuragao
da colocacéo final de cada equipe/prato, culminando com a entrega das premiacoes;

6.2 - Havendo empate, prevalecera a decisdo majoritaria do juri.

6.3 - Nao ha previsdo de nenhum tipo de recurso aos resultados do concurso.

Arroio Grande, 09 de julho de 2025
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ANEXO 1
Ficha de inscri¢ao de equipe.

CONCURSO DE CULINARIA CAMPEIRA NA SEMANA FARROUPILHA DE ARROIO GRANDE - V
EDICAO

ENTIDADE TRADICIONALISTA:

DADOS DOS PARTICIPANTES

NOME DO PATRAO:
CPF: , ENDERECO:

FONE/WHATSAPP/; ( ) , EMAIL:

NOME DO COZINHEIRO/A:

CPF: , ENDERECO:

FONE/WHATSAPP/; ( ) , EMAIL:

NOME DO AJUDANTE:

CPF: , ENDERECO:

FONE/WHATSAPP/; ( ) , EMAIL:

NOME DO AJUDANTE:

CPF: , ENDERECO:

FONE/WHATSAPP/; ( ) , EMAIL:

NOME DO AJUDANTE:

CPF: , ENDERECO:

FONE/WHATSAPP/; ( ) , EMAIL:

NOME DO PRATO:

INGREDIENTES:
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DESCRIGAO HISTORICA DO PRATO (por que o prato é considerado de culinaria campeira gaticha)




